RESERVA



ES-EC0-019-CT

% J Agricultura UE
* xx

Fitxa tecnica

VARIETATS
Xarello, macabeu i parellada.

ORIGEN

Macabeu: Zona del Penedés baix,

litoral, fins a 200 m d’al¢ada.

Xarel'lo: Zona de la Depressié
del Penedes, entre 280 i 350 m
d’al¢ada.

Parellada: Zona del Prelitoral,
a partir de 450 m d’al¢ada.
CRIANCA

36 mesos, com a minim.
DEGOLLAMENT

Vegeu la data a 'etiqueta.
GRAU ALCOHOLIC

11,5 % vol.

CONSUM PREFERENT

15 mesos des de la data
de degollament.
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NOTA DE TAST SONORA

Escolta el QR i gaudeix de
l'experiéncia de tast.

Caves de llarga crianca

Reserva

RESERVA BRUT NATURE - ECOLOGIC

DESENFADAT, FRESC | CAPRITXOS

Nota de tast

Groc color palla amb reflexos daurats de tonalitats brillants. Intens i
complex. Fruita blanca madura: préssec i poma Golden. Citrics de la
pell de la llimona. Espurnes d’herbes aromatiques: romani, farigola i
llorer. Flor de cirerer. Molsa i fenc. Les notes de crianga son infinites:
escorca de pa torrat, pasta de full, mantega, avellanes torrades, crema
anglesa, cafe, praliné, vainilla o bombd angles.

Lentrada és contundent i amb enormes matisos. Equilibri entre
maduresa i frescor. Bombolla fina, fundent i cremosa que déna sensacié
de plenitud; una caricia al paladar. Expressiva via retronasal que
confirma els records de fruita, de lallarga crianga i un deix mineral que
tanca el conjunt.

Maridatge

Aquest cava fara gaudir de totes les delicies de menjars. Es respectués
amb totes les materies primeres i elaboracions. Ideal per acompanyar
primers plats, aperitius o salaons, i fantastic amb menjar japones.
Encara que, sens dubte, la bona companyia i els grans moments sén la
seva millor harmonia.

TEMPERATURA DE CONSUM: 6-7 °C.

Reconeixements
La Guia de Vins de Catalunya 2022 9,69/10
Guia Pefin 2021 89/100

Medalla d'Argent, categoria Vi Escumés Brut Nature Reserva,
Girovi 2020

Medalla de Plata, Concours International Gilbert & Gaillard 2016

Medalla de bronze, categoria Escumosos Gran Reserva,
Premis Vinari 2015
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